
No. de produit 
80365P

Marque du produit 
Loblaw

Caractéristiques du produit
Couleur Rouge

Odeur
Viande fraîche, sans au

cune altération d'odeur

Texture Tendre, ferme à toucher

Conditions d'entreposage Frais

Durée de vie 35 jours

Conservation
Garder au froid 0°c : 2°

c

Format emballage  

Sac(s) / Caisse 4

Unité (s) / sac 1

Poids unitaire Variable

Type de poids Variable

Poids net moyen (kg) 10.07

Commande spéciale Oui

GS1 Oui

Statut du produit Actif

30.20 0.03

46.70 0.47

18.10

8 1.23

6 535.95

48

Spécifications d'emballage
Éléments d'emballage ( MPK1092 )

Sac Agneau Gigot Semi

Désossé FF 265x475

4

CAPUCHON PALSTIQUE

ZIP-NET

4

TAMPON NOIR 5x6.5

Agneau Famille Fontaine

4

Boîte15 kg Montpak Meca 1

ÉTIQUETTE BLANCHE

MEILLEUR AVANT

4

Tare (kg) 0.5540

Dimensions boite  

Largeur (cm) Volume (m3)

Profondeur (cm) Poids (kg)

Hauteur (cm)  

Palettisation  

Boites/rangée Hauteur (m)

Rangées/palette Poids (kg)

Total de boites  

Gigot (agn. semi.des. sans surlonge
4X1 FF)
Préparé à partir d'un gigot complet. Le filet et l'os de croupe sont retirés.

Le gigot complet est séparé du surlonge par une coupe franche qui

passe immédiatement antérieure à l'osselet supérieur de l'os de la jambe

(acetabulum/tête du fémur). Chaque gigot semi-désossé est emballé

individuellement C.O.V.

Caractéristiques matière première
Matière première Agneau Cachère Non

Partie de l'animal Fesse Hallal Oui
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Numéros d'identification du produit
No. SCC 90775916012159

No. UPC

No. NAMP

Avantages et bénéfices

Notre agneau élevé au Québec produit une viande rosée à
saveur douce, distincte et unique, propre à l’agneau du
Québec. Une viande riche en protéines, ayant un profil
nutritionnel qui répond aux besoins du consommateur de
manger sain. Polyvalent et délicieux, un produit de saveur
et texture supérieure, notre agneau est apprécié pour son
goût succulent et sa tendresse exceptionnelle. Emballage
pratique, rentable et sans perte.

Informations nutritionnelles
Par portion (g) 100.00

Calories 113.00

Énergie (KJ) 473.00

Calories de gras 0.30

Glucides (g) 0.00

Glucides % (VQ) 0

Gras saturés (g) 1.09

Gras saturés % (VQ) 6

Gras trans (g) 0.09

Cholestérol (mg) 72.00

Sodium (mg) 68.00

Sodium % (VQ) 3

Protéines (g) 21.80

Total matières grasses (g) 2.70

Total matières grasses % (VQ) 4

Total fibres alimentaires (g) 0.00

Total fibres alimentaires % (VQ) 0

Sucres (g) 0.00

Sugars % DV 0.00

Potassium (mg) 0.00

Potassium % (VQ) 0.00

Calcium (mg) 7.00

Calcium % (VQ) 1

Fer (mg) 1.33

Fer % (VQ) 7

Ingrédients

Agneau

Suggestion de cuisson et préparation

Conservé au réfrigérateur. Selon la découpe de viande les
morceaux peuvent être sautés, braisés, grillés ou rôtis.
Facile à associer avec des sauces, des marinades et des
épices. De nombreuses applications intéressantes?; en
sauces, ragoûts, rôtis et brochettes pour les grillades.
Servir comme plat principal avec vos accompagnements
favoris, en sandwichs gourmets ou encore en cocktails
dînatoires.

Informations allergènes

Il n’y a aucun allergène pour ce produit.

Informations supplémentaires
% d'humidité 74.00

pH 6±,3

Présentation du produit fini

Ces informations ne sont pas disponibles pour ce produit.
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Présentation du produit (photo)
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