Bacon à l’ancienne
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Description :  Pour fabriquer notre bacon, nous sélectionnons le flanc de porc maigre provenant d’un producteur local. La différence est visible à l'œil nu: il rapetisse beaucoup moins qu'un bacon commercial. Cette différence se goûte aussi!
Ingrédients :  Porc, eau, sel, sucre, phosphate de sodium, érythorbate de sodium, bicarbonate de sodium, arôme de fumée, caramel, nitrite de sodium.
[bookmark: _GoBack]Taux de protéine : 19%
Formats disponibles :
· #37954 En slab 2 X ±2.5kg
· #36954 Tranché en vrac 1 X ±5kg
Durée de vie :  Notre bacon possède une durée de vie de 60 jours suite à sa cuisson, à l’exception du vrac qui est fait sur commande et possède 10 jours de durée de vie.
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Valeur nutritive

Nutrition Facts
549 (2 a 3 tranches)

i % valeur quotidienne*
Calories 120 % Daily Value*
Lipides / Fat9g 12%

saturés / saturated 3 g

+trans/Trans 0.1 g 16 %
Glucides / Carbohydrate 0 g

Fibres / Fibre 0 g 0%

Sucres / Sugars 0 g 0%
Protéines / Protein 10 g
Cholestérol / Cholesterol 35 mg
Sodium 490 mg 21%
Potassium 0 mg 0%
Calcium 0 mg 0%
Fer/lIron 4 mg 22 %

*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup
*5% or less is a little, 15% or more is a lot
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Valeur nutritive
Nutrition Facts

100g

: % valeur quotidienne*
Calories 230 % Daily Value*
Lipides / Fat 17 g 23%

saturés / saturated 6 g

+trans/Trans 0.2 g 31%
Glucides / Carbohydrate 1 g

Fibres / Fibre 0 g 0%

Sucres / Sugars 0 g 0%
Protéines / Protein 19 g
Cholestérol / Cholesterol 65 mg
Sodium 920 mg 40 %
Potassium 0 mg 0%
Calcium 0 mg 0%
Fer/lIron 8 mg 44 %

*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup
*5% or less is a little, 15% or more is a lot
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