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Flanc de porc découenné

Code caisse: 00000468034609

Ingrédient: Porc

Allergène: 

Caractéristique du produit: Flancs de porc single rib chilled #1

Coupe 4-5 et coupe niveau surlonge

Côtes enlevées individuellement

Os mou enlevée

Nombre d’unités par caisse: 4

Poids moyen de la caisse: ± 20.00 kg

Dimension de l'emballage: 57.3 cm x 26.7 cm x 24.8 cm (longueur x largeur x hauteur)

Palettisation:

Durée de vie: 45 jours à 0°C

Guide de conservation: Garder au froid

Paramètres microbiologique: Compte total:  < 10 000 000 ufc / g

Coliformes totaux: < 1000 ufc / g

Escherichia coli: < 500 ufc / g

Note : Toutes les spécifications et recommandations concernant le produit ci-dessus mentionné ont été élaborées au meilleur de nos 

connaissances. Elles vous sont fournies de bonne foi et à titre d’information seulement et ne constituent aucunement une garantie de notre 

part.

Aucun

6 caisses par rangée, 4 rangées par palette, 24 caisses 

par palette
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OR03460

Chilled pork belly skinless

Case code: 00000468034609

Ingredient: Pork

Allergen: 

Product specification Chilled single rib bellies #1

4-5th rib cut and sirloin level cut

Ribs individually removed

Softbone off

Number of units per case: 4

Average weight of case: ± 20.00 kg

Packaging size: 57.3 cm x 26.7 cm x 24.8 cm (length x width x height)

Pallet pattern: 6 cases per row, 4 rows per skid, 24 cases per skid

Shelf life 45 days at 0°C

Conservation guideline: Keep refrigerated

Microbiology parameters Total plate count:  < 10 000 000 ufc / g

Total coliform: < 1000 ufc / g

Escherichia coli: < 500 ufc / g

Specification sheet

None

Note: All the specifications and recommendations concerning the above mention product are based to the best of our knowledge and are 

provided for information purposes only. It is offered in good faith, without any warranty.


