
No. de produit 
20720

Marque du produit 
Montpak International

Caractéristiques du produit
Couleur Rosé pale

Odeur
Viande fraîche, sans au

cune altération d'odeur

Texture
Tendre, ferme au touch

er

Conditions d'entreposage Frais

Durée de vie 35 jours

Conservation
Garder au froid 0°c : 2°

c

Format emballage  

Sac(s) / Caisse 24

Unité (s) / sac 1

Poids unitaire 0.160

Type de poids Variable

Poids net moyen (kg) 4.13

Commande spéciale Non

GS1 Oui

Statut du produit Actif

27.00 0.01

39.30 0.30

12.00

10 1.34

10 490.00

100

Spécifications d'emballage
Éléments d'emballage ( MPK1269 )

Pellicule Repak #3 24

Boîte 5 Kg Montpak Meca 1

Tare (kg) 0.5140

Dimensions boite  

Largeur (cm) Volume (m3)

Profondeur (cm) Poids (kg)

Hauteur (cm)  

Palettisation  

Boites/rangée Hauteur (m)

Rangées/palette Poids (kg)

Total de boites  

Bavette (24x1x160/180g MF)
Bavette (160 à 180gr, 24x1mcx, M.F.) Partie du cuisseau entre le steak

de flanc et le tête-de-filet, retirée du cuisseau, la bavette est profilée et

parée au couteau, dénudée à 100% et portionnée entre 160g et 180g.

Caractéristiques matière première
Matière première Veau de lait Cachère Non

Partie de l'animal Fesse Hallal Oui
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Numéros d'identification du produit
No. SCC 90775916207203

No. UPC

No. NAMP

Avantages et bénéfices

Le veau est une viande riche en protéines avec un goût
délicat et une texture tendre. Notre veau de haute qualité
est élevé sans cruauté, naturellement maigre et nutritif
avec une traçabilité totale. Traité selon les normes de
sécurité alimentaire les plus élevées. Emballage pratique.
Rentable et sans aucune perte, le veau offre une image
haut de gamme et améliore le choix de n'importe quel
menu. Facile à jumeler avec des sau...

Informations nutritionnelles
Par portion (g) 100.00

Calories 116.00

Énergie (KJ) 485.00

Calories de gras 30.06

Glucides (g) 0.00

Glucides % (VQ) 0

Gras saturés (g) 1.01

Gras saturés % (VQ) 5

Gras trans (g) 0.05

Cholestérol (mg) 80.00

Sodium (mg) 91.00

Sodium % (VQ) 4

Protéines (g) 20.17

Total matières grasses (g) 3.34

Total matières grasses % (VQ) 4

Total fibres alimentaires (g) 0.00

Total fibres alimentaires % (VQ) 0

Sucres (g) 0.00

Sugars % DV 0.00

Potassium (mg) 0.00

Potassium % (VQ) 0.00

Calcium (mg) 16.50

Calcium % (VQ) 1

Fer (mg) 0.76

Fer % (VQ) 4

Ingrédients

Viande de veau

Suggestion de cuisson et préparation

Si les bavettes sont congelées elles doivent être
maintenues congelées jusqu'à leur utilisation et dégelées
dans des conditions réfrigérées. Si frais, elles doivent être
conservées dans des conditions frigorifiques dans la
partie la plus froide du réfrigérateur et utilisées dans les 48
heures. Les bavettes sont idéales pour griller, ou faire
sauter. Pour obtenir les meilleurs résultats faire mariner les
bavettes avant cuisso...

Informations allergènes

Il n’y a aucun allergène pour ce produit.

Informations supplémentaires
% d'humidité 74.89

pH 6±,3

Présentation du produit fini

Ces informations ne sont pas disponibles pour ce produit.
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Présentation du produit (photo)
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