
Fiche de spécification de produit

Product specification sheet

# produit

product #

Nom produit Saumon Fumé érable

Product name Maple smoked salmon

Format: 11000: 8 packs x 200g aprox ( 1.6kg/cs)

*11010: 18 packs x 200g (3.6kg / cs)

Ingrédients: Saumon, Sel, Sucre, assaisonements

Ingredients: Salmon, Salt, Sugar, Seasonings

Allergène: Contient du poisson

Allergens: Contains fish

Description: Saumon fumée, vendu frais, emballé sous vide

Description: Smoked salmon, sold fresh in vacuum sealed bags

Palettisation: 6 caisses par étage, 10 étages par palette

1 palette = 96kg aprox

Palletisation: 6 case per level, 10 levels per pallet

1 pallet = 96kg aprox.

Commande minimale: A/d

Minimum order: TBD

Délai/Delay :  Aucun / None

Durée de vie: 14 jours à partir de la date d'emballage

shelf Life: 14 days from day of packaging

Fumoirs Gosselin est une usine de transformation alimentaire opérant avec un système HACCP. Nous

contrôllons les risque de contamination physique, chimique (incluant les allergènes) et biologique.

Nous fournissons une lettre de garantie sur demande

Fumoirs Gosselin is a food transformation plant operating under an HACCP plan. We control the risk of

physical, chemical (including allergens) and biological. We can supply a letter of guarantee upon request

Spécifications micro biologique: A/d

Micro-biological specs: TBD

Contact:

Vente & développement d'affaire CQ/AQ Comptabilité

Charles Gosselin David Paquet Emily Gosselin

450-263-3636 450-263-0652 450-263-3636

c.gosselin@fumoirsgosselin.com m.sevigny@fumoirsgosselin.com comptabilite@fumoirsgosselin.com
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